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Học kỳ:  I.




Năm học: 2020  –  2021
(  Khối lượng giảng dạy trong học kỳ:

Số tiết thực hành:  00  tiết
Số tiết lý thuyết:    30 tiết 
	T.T. tuần trong HK
	Từ ngày tháng……

Đến ngày tháng….
	Số tiết lý thuyết
	Số tiết

thực hành
	TÊN CHƯƠNG, ĐỀ MỤC, NỘI DUNG GIẢNG DẠY

(Phải ghi đầy đủ, cụ thể theo đúng chương trình quy định hiện hành)

	0
	11/01 - 16/01/2021
	3
	
	Chương 1: Tổng quan nghề làm bánh 

1.1. Vị trí và phân loại

	1
	18/01 - 23/01/2021
	2

1
	
	1.2. Lộ trình phát triển nghề bánh

1.3. Yêu cầu về năng lực nghề nghiệp đối với thợ bánh

Chương 2: Nguyên phụ liệu làm bánh

2.1. Bột 

	2
	25/01 - 30/01/2021
	3
	
	2.1. Bột (tt)

	3
	22/02 - 27/02/2021
	2
1
	
	2.2. Men

2.3. Trứng

	4
	01/03 - 06/03/2021
	2

1
	
	2.4. Chất béo trong làm bánh

2.5. Sữa và các sản phẩm từ sữa

	5
	08/03 - 13/03/2021
	1

2
	
	Kiểm tra

2.6. Các chất làm đông

	6
	15/03 - 20/03/2021
	2

1
	
	2.7. Chocolate

2.8. Hương liệu 

	7
	22/03 - 27/03/2021
	1

2
	
	2.9. Phụ gia
2.10. Các thành phần khác

	8
	29/03 - 03/04/2021
	1

2
	
	2.10. Các thành phần khác (tt)

Chương 3: Dụng cụ, thiết bị làm bánh

3.1. Dụng cụ

	9
	05/04 - 10/04/2021
	2

1
	
	3.2. Thiết bị

Kiểm tra

	Tổng số tiết (ca)
	30
	
	




Ghi chú: GV soạn thành 3 bản: 1 bản nộp P. ĐT, 1 bản lưu tại Khoa, 1 bản tự lưu







Ngày 19  tháng 10 năm  2020

TRƯỞNG KHOA 
TRƯỞNG BỘ MÔN
GIẢNG VIÊN




Nguyễn Thị Hiền
